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5 Semouleries  
250 salariés 

610 000 T de blé dur 

470 000 T de semoule 

dt 200 000 T exportées 

Courtiers / 

Exportateurs 

1 400 000 T 

Vers Europe du Nord, 

Italie et Maghreb 

4 Obtenteurs 

Florimond-Desprez, 

RAGT, Limagrain, 

Syngenta 

20 000 

Producteurs 

125 

Collecteurs  

2 000 000 T 

50 établissements 
multiplicateurs de 

semences 

2ème transformation :  

Pâtes : 7  usines / 250 000 T 

Couscous : 4 usines / 90 000 T 

Boulgour : 1 usine / 5 000 T 
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Port de La Pallice 

Port de La Nouvelle 
Sète 

Une filière blé dur organisée sur le territoire 

THIRION 

HEIMBURGER Rouen 

Semoulerie de Bellevue  
(PANZANI / FERICO) 

Moulins de Savoie  
(ALPINA SAVOIE) 

Semoulerie de 
Bellevue (PANZANI) 

Semoulerie de Normandie 
(PASTACORP) 

EBLY 



Surfaces de blé dur en France 

• Productivité élevée 
• Irrigation fréquente 
• Blé dur de printemps dans certain secteur    

Centre  

  

  

  

Source : Agreste – ASP, 2013 

• Productivité élevée 
• Fin de cycle favorable 
• Irrigation fréquente dans certain secteur 
• Blé dur de printemps dans le Marais 

Ouest-Océan  

• Fin de cycle globalement favorable 
• Forte spécialisation dans certains secteurs 

Sud-Ouest  

• Fin de cycle très favorable 
• Forte spécialisation dans de nombreux 

secteurs 
• Conditions de production difficiles 

Sud-Est 

Surface cantonale 2013 

80 700 ha (-8%)  

87 000 ha (-2%)  

115 000 ha (+2%) 

69 000 ha (-10%) 

France 367 000 ha (-8%)  



36 000 t 
76 000 t 

104 000 t 

274 000 t 

(moyenne 2013 – 2015) 

1 645 000 t 

613 000 t 1 316 000 t 40 000 t 

SEMOULERIE FRANCAISE EXPORT Semences 

COLLECTE 

Autres 
Export 

Autres  
(FAB + freintes) 

18 000 t 

∆ Stocks +ajustements 

260 000 t 
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242 000 t de Pâtes 

92 000 t de Couscous 
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Bilan du blé dur : débouchés 

+ 
95 300 t 

Importation 

70% 30% 

Dont 2000 t en AB 



Un secteur des pâtes françaises  
fortement « challengé »  

Les Italiens produisent 66% des pâtes européennes et 
fournissent les principaux pays consommateurs 

 
En France, plus d’1kg de pâtes sur 2 provient d’Italie  



5  
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Zone de production dans le monde 

Production 2015 (x1000t) : IGC 

> 4000 

> 2000 

> 1000 

> 500 
< 500 

Production mondiale 2015 :  

37.3 millions t 

5.4 millions t 

2.2 millions t 

2.3 millions t 

8.4 millions t 

6.2 millions t 

2.1 millions t 

2.4 millions t 
1.4 millions t 

0.5 million t 
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Une filière d’export dans un monde qui bouge 

Production 2015 (x1000t) : IGC 

> 4000 

> 2000 

> 1000 

> 500 
< 500 

250 000 t 

Production mondiale 2015 :  

37.3 millions t 
Commerce mondiale 2015 :  

7.7 millions t 

4,3 millions t 

750 000 t 

1 million t 

35%  
des imports 

1,3 millions t 



 

Un comité de pilotage présidé par des agriculteurs, animé par 
ARVALIS 

OS, Négoce, INRA, FAM, ARVALIS, Interprofession, Industriels, Commerce 
 

Une journée filière blé dur annuelle 
350 personnes 

 

Des axes de recherches partagés : 
Plateforme blé dur 

COS blé dur 
 

GIE blé dur 
ARVALIS, INRA, Sélectionneurs, Industriels 

 

Comité suivi FAM Plan de relance 

 

Les acteurs de la filière Blé Dur Française 

Recherche Sélectionneurs 
Appui 

technique 
Producteurs 

Coopératives 

Négoces 
Industriels Export 
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Le progrès génétique du 
rendement peut y être chiffré à 
+ 0.82 % par an, soit à ce 
niveau de rendement 
 + 0.51 q/ha/an. 
 

Le progrès génétique du rendement atteint 
dans cet essais + 1.01 q / ha / an. 
Si on exclue les variétés hautes et versées, il 
est de  
+ 0.97 q / ha / an soit + 1.23 % par an. 
 

Le levier génétique : de fortes attentes 
Un progrès génétique bien présent  



Le levier génétique : de fortes attentes 

Critères 
Agronomique 

Progrès génétique 
depuis 30 ans  
(1980 – 2010)  

(sensibilité en %/an) 

Froid -14.5% 

Verse 0.6% NS 

Fusariose des épis 1% NS 

Oïdium -8.4% 

Rouille brune -12.1% 

Septorioses 5% NS 

Critères Qualité 
Technologique 

Gain moyen annuel 
depuis 30 ans  
(1980 – 2010) 

(unité/an) 

Protéines Stable 

Indice de jaune +0.17 

Indice de brun +0.03 

Moucheture Stable 

Mitadin Stable 

PMG +0.18 

PS -0.013 

Rendement 

Progrès génétique 
depuis 30 ans  
(1980 – 2010)  
(qx en %/an) 

Rendement +0.82% 

Un progrès génétique bien présent  



Un progrès présent  
mais peu de variétés et un paysage peu diversifié 

Rang de la variété 
cultivée en 2016 

Centre  
90% des surfaces 

Ouest-Océan 
90% des surfaces 

Sud-Ouest 
90% des surfaces 

Sud-Est 
90% des surfaces 

1 ANVERGUR (34%) MIRADOUX (44%) ANVERGUR (37%) MIRADOUX (24%) 

2 RELIEF (18%) ANVERGUR (29%) MIRADOUX (30%) ANVERGUR (23%) 

3 MIRADOUX (13%) KARUR (11%) RELIEF (6.8%) CLAUDIO (16%) 

4 KARUR (12%) SCULPTUR (4.5%) BABYLONE (5.3%) ATOUDUR (8.7%) 

5 SCULPTUR (7.0%) RELIEF (2.4%) PESCADOU (3.4%) QUALIDOU (3.7%) 

6 TABLUR (6.7%) 
 

FABULIS (3.0%) ISILDUR (3.5%) 

7 
  

SCULPTUR (2.8%) LIBERDUR (3.4%) 

8 
  

ATOUDUR (2.7%) CLOVIS (2.1%) 

9 
   

SURMESUR (1.9%) 

10 
   

FABULIS (1.9%) 

11 
   

DAKTER (1.7%) 

12 
   

KARUR (1.6%) 

13 
   

NOBILIS (1.0%) 
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 Projet  

  ANR 
          « Dur-Dur » 

 
 

PREDI-PATES – CASDAR 

Développement 

GP DUR – 
FSOV 

 

Recherche  

Appliquée 

Tolérance sécheresse 
 IV EURO 

Partenariat Portugal et Tunisie 

Recherche  

Stratégique 
Recherche  

Académique 

Les projets de recherche actuels dans la plateforme blé dur 

Génétique 

 
 
 
Agronomie 
 
 
Qualité  

 
Procédés 

 
Économie 
 

  Projet SOLACE H2020 

CaDON 
ANR 

QUALITE 
BLE DUR 

FAM 
Occitanie 

 

UMT NovaDur 
Fertilisation & Qualité 

Rouille Brune 
Septo CASDAR 

Rouille 
Jaune FSOV 

FSOV ARCHIRAC 

Qualité 
sanitaire - 
ARIMNET 

VALOPOT 
Région 

Occitanie 

Mosaïques 
FSOV 

SOLINAZO 
Région 

Centre Val 
de Loire ? 
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Le levier génétique : de fortes attentes 

Les programmes travaillés dans le cadre du GIE Blé dur 

Blé dur qualité 2-12 
Blé dur qualité 
Fusariose 
Rouille jaune 
Rouille brune et septoriose 

La mosaïque : des travaux en cours et prometteur 

Programmes récents 

GPD et azote 
Architecture racinaire 



Mosaïques : transférer les gènes de résistance 
de Soldur ou Dic 2 à des variétés élites 

1ère étape : situer les gènes responsables de la résistance 
sur les chromosomes 

(Soldur ou Dic2) * (blé dur sensible) 

Notation des symptômes 
sur les descendants 

dans un champ contaminé 
(phénotypage) 

Etude du génome des 
descendants grâce à des 
marqueurs moléculaires 

(génotypage) 

Si bonne concordance sur certains 
descendants (lignées) entre : 

• l’absence de symptôme et 
• la présence d’une séquence d’ADN 

sur un chromosome 

Un gène de résistance se trouve donc proche de 
cette séquence (localisable par des marqueurs) 

On appelle cette zone +/- grande un QTL 



Protéines x variétés :  
Influence sur la qualité des pâtes 

Données projet  "Génotypes de blé dur maintenant une haute qualité 
technologique sous fertilisation réduite" (CASDAR 2011-2014)- Porteur : GIE Blé dur 
2 années d’essais 2013 et 2014 – Fourques (30) 

Ténacité 
Crecerpal 

Qualité culinaire 
des pâtes 

< 25 Très mauvaise 

25 < T < 30 Mauvaise 

30 < T < 35 Moyenne 

35 < T < 40 Bonne 

40 < T  Très bonne 

UE DIASCOPE – UMR IATE 
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Relation teneur en protéines et ténacité Crecerpal 

FABULIS 

SCULPTUR 

DURTAL 

KARUR 

ALEXIS 

NEODUR 

MIRADOUX 

PESCADOU 



Comprendre et piloter la qualité : 
Plusieurs questions et approches complémentaires 

Est-ce que 14% est 
toujours le bon 

objectif pour faire 
des pâtes et du 

couscous ? 

Peux-t-on 
sélectionner des 
variétés à profils 

protéiques 
intéressant pour des 
des variétés à 12% 

acceptable en 
transformation ?  

Le pilotage fin et 
dynamique permet-

il d’arriver à 
l’objectif protéines 
en économisant les 

intrants ?  
ANR Dur Dur 
Effet système 

Analyse des process 
Impact Filière GIE Blé Dur 

UMT NovaDur 
Profils protéique 

Interaction variétés 
Interaction milieux 

UMT NovaDur 
VALOPOT 

FAM Blé Dur 
Occitanie 

Peut-on prédire le 
comportement à la 

pastification ? 
Cuisson et sur-

cuisson ? 

Prédipâtes 
Test prédictif 

Petite qté de grain 



Moucheture en détail 
– Effet variétés et trait de résistance 

– Lien champignon 

– Lien climat 

 

Fusariose 
– Identification de traits de résistance 

 

Blé dur en agriculture biologique 
– Limitation des risques à la production 

– Recherche variétale 

Les chantiers encore ouverts 


